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松喜屋からのお知らせ INFORMATION
	
2024.4.32024年4月ハンドチラシ


	
2024.4.3【ハンバーグ店】6/1 松喜屋×ジャズディナーショー開催！




すべて見る





MBS毎日放送「よんチャンTV」にて、松喜屋が紹介されました!

精肉店の紹介から、松喜屋が契約している近江牛の牧場「勝見ファーム」の代表にもお話を伺っております。

さらに、れすとらん本店にてステーキを焼き上げ、近江牛のフルコースをご堪能する様子を生中継していただきました。
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れすとらん本店Restaurant honten
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ハンバーグ店Hamburg shop
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お部屋のご案内Room / Plan
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精肉店のご案内matsukiya meat shop
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松喜屋配達弁当catering menu
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松喜屋からのお知らせ

Information	
2024.4.3
　松喜屋
2024年4月ハンドチラシ


	
2024.4.3
　松喜屋
【ハンバーグ店】6/1 松喜屋×ジャズディナーショー開催！


	
2024.4.1
　松喜屋
近江牛と世界を魅了するワイン産地 「ナパ・ヴァレー」を 楽しむワイン会


	
2024.4.1
　松喜屋
【れすとらん松喜屋】 4/21「オペラの贅沢な夜」近江牛鉄板焼×ガストロノミー×ワイン会


	
2024.4.1
　松喜屋
【れすとらん本店】5/20 松喜屋にてSAKE検定開催！


	
2024.3.25
　オンラインショップ
4月数量限定「近江牛 うす切り焼肉切り落し」を販売しました！
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近江松喜屋牛のこだわり

Oumi matsukiya gyu	[image: 低温熟成]

厳選された近江牛の枝肉を熟成させ、
さらに肉の旨みを引き出す低温熟成。

寒ざらし、寒干し、寒仕込みなど日本に古くから伝わる“寒さを”巧みに利用した食品加工技術。この伝承技術をもとに生まれた氷温冷蔵庫での“低温熟成”で鮮度を持続しながら衛生的に枝肉を熟成。低温熟成をさせた近江牛肉こそ松喜屋のこだわりです。
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肉本来の旨さを活かすことにこだわり、
熟成した近江牛肉を最高の状態で提供。

肉は“熟成“という過程を経ることでジューシーで柔らかくなり風味と旨みが増します。ただし霜降りの近江牛は個体差があるので、松喜屋では長年の経験を活かして熟成期間を決め、お肉を最高の状態にしてからご提供しています。
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松喜屋の歴史

Matsukiya History
明治初期、弊社の先祖「西居庄蔵」が、近江牛の販路を
拡大し、日本全国に近江牛の名を広めました
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すき焼きは銀座の松喜屋

Ginza Matsukiya
明治16年、近江牛すき焼き屋の元祖として松喜屋が開店
すき焼きといえば「銀座の松喜屋」と言われました
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宮内省御用達

Kunaisyo goyoutatsu
明治・大正・昭和の三代にわたり宮内省御用達として
大膳寮に天皇が召し上がる近江牛を納めていました
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ステーキの焼き方をご紹介！
	
牛肉とひじきの胡麻風味煮
	
肉団子の酢豚風
	
豚肉の鳴門揚げ
	
椎茸どんぶり
	
薄切り肉のごま竜田
	
韓国風くし焼き
	
ミモザコロッケ
	
すき焼き風ごった煮
	
赤コンニャクのきんぴら

	[image: 贈り物とギフトの豆知識]
	
父の日にはカタログギフト
	
内祝いの相場
	
贈り物の相場
	
お中元にはカタログギフト
	
お返しの相場
	
コンペや二次会の景品に人気のカタログギフト
	
外のしと内のし
	
お中元の歴史と贈る時期
	
贈り物のマナーとタブー
	
内祝いのマナーとタブー
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贈り物としての牛肉の歴史
	
知っておきたい牛肉の等級
	
贈り物で喜ばれるお肉料理ランキング
	
熨斗(のし)の種類
	
贈り物で喜ばれるお肉の部位ランキング
	
贈り物・ギフトには日本三大和牛の近江牛が最適
	
お歳暮にすき焼きがおすすめな理由
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明治時代、近江牛すき焼き屋の元祖として東京銀座に松喜屋は創業しました。すき焼きといえば「銀座の松喜屋」と言われ、全国に近江牛肉を広めた老舗の近江牛専門店です。松喜屋では日本三大和牛 近江牛の通販・精肉販売、滋賀大津の近江牛レストランでは、最高級の近江牛料理を鉄板や座敷ですき焼き、しゃぶしゃぶ、ステーキ等を召し上がっていただけます。
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近江松喜屋牛 株式会社松喜屋

〒520-0851 滋賀県大津市唐橋町14-17 TEL.077-534-1211（代）／ FAX.077-537-6210
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